MONATSKARTE APRIL

Barlauch-Kartoffelcremesuppe
mit Radieschen und Landbrot-Croltons

Lachs-Frischkasemousse
mit Gurken-Dillsalsa, eingelegter roter Zwiebel, Rucola und Landbrotchip

Gebratenes Forellenfilet mit Kren,
lauwarmen Kartoffelsalat und Rucola

Gebratene Kalbsleber mit Dunkelbierjus,
Rostzwiebeln, Kartoffelptree und Apfelmus

Proseccosorbet
mit Erbeer-Minzsalat und Brownieerde

APERITIF EMPFEHLUNG

Trauben-Secco 0,1l
Weingut Ruppert-Deginther, Rheinhessen
Prickelnd, fruchtiger Genuss OHNE Alkohol aus Weillburgunder und Scheurebe

Pinot Rosé 0,1l
Weingut Bertoldi, Vazzola, Italien
Vino Spumante Cuvée Brut

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.
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